


Z PASJA DO ZDROWEGO PIECZENIA technologia.

dziwy chleb.

WIERZYMY W PROSTOTE WYPIEKU PIECZYWA. DZIEKI KROTKIE) }IﬁCIE SKLADNIKOW,
ZDROWYM, TRADYCYJNYM RECEPTUROM | WIELOLETNIEMU DOSWIADCZENIU, NASZE
PIECZYWO SMAKUJE JAK DAWNIEJ.

PROPONUJEMY SZEROKI WYBOR
PIECZYWA DROBNEGO.

0d 1991 roku konsekwentnie budujemy tradycje piekarni.
Smak i zdrowie to motto naszej dziatalnosci. Ltaczymy

0 PI EKARNI tradycyjne receptury i naturalne sktadniki z nowoczesna

W PASOL-PACO od ponad 20 lat umiejetnie taczymy recep-
tury najstynniejszych swidnickich piekarzy i ich doswiad-
czenie, z zastosowaniem innowacyjnej technologii oraz
wysokiej jakosci standardéw produkcyjnych, dzieki czemu
w rodzinnej piekarni wypiekamy smaczny, zdrowy, praw-

NA CO DZIEN, NA SNIADANIE,
NA ZDROWIE!

Chrupiace swidnickie wypieki przygotowywane sa wedtug
tradycyjnych receptur. Od poczatku istnienia naszej pie-
karni wiedzielismy, ze nie chcemy i$¢ na skréty. Zalezy nam
wytacznie na prawdziwym chlebie, ktérym nakarmilismy
juz tysigce klientdw. Wyborny smak i naturalne skfadniki
naszych wypiekéw sprawiaja, ze jestesmy jedna z najbar-
dziej rozpoznawalnych piekarni na Dolnym Slasku.

Z radoscig dostarczamy Panstwu Swieze i naturalne
pieczywo, i z taka sama radoscia pracujemy w zgranym
zespole, by dom kazdego naszego klienta pachniat zdro-
wym, dobrym chlebem. Wiemy, ze sukces mozemy osia-
gnac tylko wspotpracujac ze soba, darzac sie zaufaniem
i sympatia. Starsi pracownicy z dtugoletnim doswiadcze-
niem i wspaniata wiedza na temat wypiekdw - oraz mtodzi
- petni zapatu do pracy i Swietnych pomystéw - rewela-
cyjnie sie uzupetniaja, piekac razem wyborne pieczywo,
ktdre trafia na Panistwa stoty.

Jestesmy odpowiedzialni spotecznie — aktywnie uczestni-
czymy w zyciu spotecznosci lokalnej, pomagamy potrze-
bujacym, dzielac sie chlebem na co dzien. Jednak naj-
wiekszg satysfakcje daje nam wysoka ocena produktow
przez klientéw za co otrzymalismy nagrode w kategorii
najlepszy produkt regionalny.
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CHLEB CODZIENNY 500 g

PIECZYWO PSZENNO-ZYTNIE

Sktadniki: maka pszenna 59,3%, naturalny zakwas zytni 23,7%(maka zytnia 14,8%, woda), woda,
drozdze, sol.

CHLEB SNIADANIOWY 400 g

PIECZYWO PSZENNO-ZYTNIE

Sktadniki: maka pszenna 65,6%, naturalny zakwas zytni 17,1% (maka Zytnia 10,7%, woda), woda,
maka Zytnia razowa 5,7%, drozdze, sl.
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CHLEB Z OTREBAMI 500 g

PIECZYWO PSZENNO-ZYTNIE

Sktadniki: maka pszenna 51,9%, naturalny zakwas zytni 21,7% (maka Zytnia 13,6%, woda), maka zytnia
razowa 14,4%, woda, otreby pszenne 2,6%, drozdze, s6l.
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CHLEB CODZIENNY 1/2 300 g

PIECZYWO PSZENNO-ZYTNIE

Sktadniki: maka pszenna 59,3%, naturalny zakwas Zytni 23,7% (maka zytnia 14,8%, woda), woda,
drozdze, sol.

N\ NA gttt
BUDATKU NATURALNYM w‘\
ﬁﬁmn“”@

N\
CHLEB WIELOZIARNISTY 1/2 300 g

PIECZYWO PSZENNO-ZYTNIE

Sktadniki: maka pszenna 48,8%, naturalny zakwas zytni 18% (maka Zytnia 11,3%, woda), maka
2ytnia razowa 15%, ziarna 11% (siemie Iniane, kasza jaglana, stonecznik, ptatki owsiane, pfatki zytnie,
ziarmno zyta), woda, s6l, drozdze, polepszacz: olej rzepakowy, emulgatory (mono- i diglicerydy kwaséw
ttuszczowych), Srodek do przetwarzania maki- kwas askorbinowy, enzymy.
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CHLEB PSZENNO-ZYTNI 1/2 300 g

PIECZYWO PSZENNO-ZYTNIE

Sktadniki: maka pszenna 58%, naturalny zakwas Zytni 16,6% (maka Zytnia 10,4%, woda), woda, maka_
Zytnia razowa 5,6%, s6, drozdze, polepszacz: olej rzepakowy, emulgatory (mono- i diglicerydy kwaséw
thuszczowych) , Srodek do przetwarzania maki — kwas askorbinowy, enzymy.
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BOCHEN 600 g

PIECZYWO PSZENNO-ZVTNIE

Sktadniki: maka pszenna 64%, naturalny zakwas zytni 16,6% (maka Zytnia 10,4%, woda), woda, maka
zytnia razowa 5,6%, 561, drozdze, polepszacz: olej rzepakowy, emulgatory (mono- i diglicerydy kwaséw
thuszczowych), $rodek do przetwarzania maki — kwas askorhinowy, enzymy.
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BOCHEN WIELOZIARNISTY 600 g

PIECZYWO PSZENNO-ZVTNIE

Sktadniki: maka pszenna 48,8%, naturalny zakwas zytni 18%(maka zytnia 11,3% woda), maka
2ytnia razowa 15%, ziarna 11% (siemie Iniane, kasza jaglana, stonecznik, ptatki owsiane, ptatki zytnie,
ziarno zyta), woda, sél, drozdze, polepszacz: olej rzepakowy, emulgatory (mono- i diglicerydy kwaséw
thuszczowych), $rodek do przetwarzania maki — kwas askorhinowy, enzymy.

WEKA 300 g

PIECZYWO PSZENNE

Sktadniki: maka pszenna, woda, drozdze, s6l, polepszacz: maka pszenna, emulgatory (mono i diglicerydy
kwasow ttuszczowych), maka sojowa, Srodek do przetwarzania maki: kwas askorbinowy, enzymy.

AN N g
DODATKU | NATURALNYM | BEONNIKA
a0

CHLEB Z MAKIEM 300 g

PIECZYWO PSZENNO-ZVTNIE

Sktadniki: maka pszenna 66,1%, naturalny zakwas zytni 18,7% (maka Zytnia 11,7%, woda), woda,
mak 1,7%, drozdze, sol.
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CHLEB BATON Z ZIARNAMI 400 g

PIECZYWO PSZENNO-ZYTNIE

Sktadniki: maka pszenna 52 %, naturalny zakwas zytni 21,8 % (maka zytnia 13,6 %, woda), maka
zytnia razowa 14,4 %, ziarma 7,3 % ( siemig Iniane, ptatki owsiane, pfatki zytnie, stonecznik, kasza
jaglana), woda, sdl, drozdze.

CHLEB GRAHAM 400 g

PIECZYWO PSZENNE

Sktadniki: maka pszenna graham 41,4%, maka pszenna 27,6%, woda, suchy zakwas pszenny, drozdze,
s6l, ekstrakt stodowy jeczmienny.
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CHLEB GRAHAM ZE SEONECZNIKIEM 500 g

PIECZYWO PSZENNE

Sktadniki: maka pszenna graham 36,3%, woda, maka pszenna 24,2%, stonecznik 7,5%, suchy zakwas
pszenny, drozdze, s6, ekstrakt stodowy jeczmienny.
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CHLEB RAZOWY 400 g

PIECZYWO PSZENNO-ZVTNIE

Sktadniki: maka zytnia razowa 36,2%, naturalny zakwas zytni 31,6% (maka zytnia 19,7%, woda), woda,
maka pszenna 9,9%, drozdze, s6l, ekstrakt stodowy jeczmienny, zakwas piekarski: zakwas zytni (maka
zytnia, woda, dojrzaty zakwas), kwas — kwas octowy.
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CHLEB RAZOWY Z ZIARNAMI 400 g

PIECZYWO PSZENNO-ZYTNIE

Sktadniki: maka zytnia razowa 37,2%, naturalny zakwas zytni 32,5% (maka zytnia 20,3%, woda), maka
pszenna 10,1%, woda, ziarna 8% (siemie Iniane, stonecznik, kasza jaglana, ptatki owsiane, ptatki zytnie,
2yto), drozdze, sol, ekstrakt stodowy jeczmienny, zakwas piekarski: zakwas zytni (maka Zytnia, woda,
dojrzaty zakwas), kwas - kwas octowy.
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CHLEB RAZOWY ZE SEONECZNIKIEM 500 g

PIECZYWO PSZENNO-ZYTNIE

ARM

Sktadniki: maka zytnia razowa 35%, naturalny zakwas zytni 30,5% (maka zytnia 19,1%, woda), woda,
maka pszenna 9,5%, stonecznik 7,7%, drozdze, sol, ekstrakt stodowy jeczmienny, zakwas piekarski:
zakwas 2ytni (maka Zytnia, woda, dojrzaty zakwas), kwas — kwas octowy.
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CHLEB ZYTNI 100% 500 g

PIECZYWO ZYTNIE

Sktadniki: maka zytnia 50,3%, woda, naturalny zakwas zytni 19,3% (maka zytnia 12,1%, woda), zakwas
piekarski: zakwas Zytni (czeciowo prazona maka zytnia, woda, dojrzaty zakwas), kwas: kwas octowy,
drozdze, sol.
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CHLEB ZYTNI 100% BEZ DROZDZY 500 g

PIECZYWO ZYTNIE

Sktadniki: maka zytnia 51,3%, woda, naturalny zakwas Zytni 16% (maka zytnia 10%, woda), ekstrakt
stodowy jeczmienny, cukier, s6l.
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CHLEB ZYTNI 100%

Z SIEMIENIEM LNIANYM | ZYTEM 500 g

PIECZYWO ZYTNIE

Sktadniki: maka zytnia 44%, naturalny zakwas zytni 26,4% (maka zytnia 16,5%, woda), siemie Iniane
14,0%, woda, zyto 4,2%, drozdze, s6l, przyprawy (kminek).
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CHLEB ORKISZOWY Z SIEMIENIEN

LNIANYM | SLONECZNIKIEM 400 g

PIECZYWO PSZENNO-ZYTNIE

Sktadniki: naturalny zakwas zytni 37,5% (maka zytnia 23,4%, woda), maka orkiszowa petnoziarnista

15%, maka orkiszowa 15%, woda, maka zytnia 5,9%, stonecznik 4,6%, siemie Iniane 4,6%, stod
jeczmienny, drozdze, sol.
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PROPONUJEMY SZEROKI WYBOR

WYROBOW SEODKICH.






